«Vini in quota» con Fede & Tinto a Cortina

Lincontro a «Una Montagna di Libri»: ecco il Decanter delle Dolomiti

omani andiamo a scia-
(( D re. E pianteremo il lam-

brusco nella nevex. Vi-
ni in quota, ad altitudini impensa-
te. Autoctoni, indigeni, del territo-
rio ma anche (felicemente)
importati. leri, a Una Montagna di
Libri a Corting, per l'incontro con
Fede & Tinto, al secolo Federico
Quaranta e Nicola Prudente, ¢ ve-
nuta fuori una specie di Decanter
delle Dolomiti: in una Conca final-
mente imbiancata, la conversazio-
ne all'Hotel Miramonti, con Marisa
Fumagalli, firma del Corriere della
Sera € andata gii come un'ombra.
Ma tra un bicchiere e I'altro le due
anime e voci della storica trasmis-
sione Rai hanno regalato qualche
consiglio di degustazione molto
«a Nordest».

Fede & Tinto, quali sono le ri-
velazioni dei vini del 2015 in Ve-
neto?

«In realtd non ci sono stati colpi
di scena. Ma c'¢ una costante pro-
fonda nella ricerca della qualita.
Prendiamo ad esempio il Soave: &
sempre stato il vino da bevuta un
po’ scontata, E invece i produttori
facendo un grande lavoro di unio-
ne sono stati molto bravi a capire
quali erano le loro vocazioni e ne

hanno fatto una virtl. E in questo il
merito é del presidente del loro
consorzio. Dunque: se il produtto-
re € smart, energico, creativo, an-
che il vino deve esserlo. E viceversa
s€ uno é pacato, sentimentale...».

...s1 beve un Amarone?

«Noi lo chiamiamo Amorone. E
il nostro vino del sentimento. Co-
me la “nebbia confortevole” dei
Pink Floyd: loro si confortavano
con altre sostanze, noi stiamo be-
ne con "Amarone. Ma anche qui
¢'¢ un insegnamento. Prendiamo
Marilisa Allegrini, che ne é produt-
trice, e che ha ristrutturato una vil-
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la nel veronese e I'ha aperta agli ap-
passionati: ha capito che bisogna
essere accoglienti. Siamo andati in
un posto che si chiama Collina dei
Ciliegi, appena sopra Verong, della
famiglia Gianolli: ci sono questi ci-
liegi enormi, giganteschi, meravi-
gliosi.... Anche li sanno bene che la
cosd vincente é essere accoglienti.
Questa é la prerogativa. Bisogna
scendere dal piedistallo».

Bene per i vini fermi. E le bolli-
cine?

«Eh. 1l problema in Veneto é col
Prosecco. La maggior parte di
quello commercializzato, dicia-

mocelo, non & buono: e ci spiace,
perché siamo grandi bevitori di
bollicine. Forse é il momento di
farne meno, ma di farne di pit
buono».

Ad aprile si aprira la 50esima
edizione di Vinitaly. Un bilancio
di meta secolo?

«Le fiere di questi tempi rischia-
no tanto. Perché con internet non
hai pit1 bisogno di un luogo fisico
per incontrare il prodotto. Dunque
Vinitaly in che cosa ha vinto? Sono
riuscitl ad essere esperienziali: la
gente deve vedere, conoscere, toc-
care. Se possiamo dare un consi-
glio, la fiera si deve sempre piu
aprire alla cittis.

A Cortina da cingue anni esiste
un vigneto 4 1.350 metri. Vino in
altura: cosa ne pensate?

«ll vino d'altitudine € una sfida
difficile. 1l problema piu grosso &
mantenerle, queste vigne. E in
montagna il lavoro si fa a mano.
Chiaro che ¢’é un motivo di marke-
ting: dire che questo vino si fa a
Cortina. Una cosa unica. Ma poi
pensate quanto € geniale chi lo ha
creato: ha fatto una vigna qua sa-
pendo che non nevicherd pilal In-
somrmng, si beve per dimenticare».
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